
Westfälisch genießen

Westfälischer Grünkohlteller
16,- €

Essen bei Koch jetzt noch günstiger
dank MwSt-Senkung auf Speisen,

Kosteneinsparung bei der 4-Tagewoche
und Steuerbefreiung für Aktiv-Rentner

Für unsere Gäste nur das Beste, aber günstig



Guten AppetitPreise incl.
7% MWST 2026-Febr-März (2)

Festtagssuppe 5,50 €1
Rinderkraftbrühe mit Eierstich, Grießklöschen, Blumenkohl, Nudeln, dazu
Toastbrot als Einzelgericht 7,- €

Käse-Lauchcremesuppe 5,50 €2
mit Gehacktes, Champignons und Lauchzwiebeln

als Einzelgericht 7,- €

Kessel-Gulaschsuppe 5,50 €3
mit Rindfleisch, Zwiebeln und Paprika, dazu Toast

als Einzelgericht 7,- €

Strammer Max 15,00 €4
Westfälischert Knochenschinken auf Bauernbrot, zwei Spiegeleier, Gurke und
Salatgarnitur.

gebackener Camembert 15,00 €5
mit Pfirsich, Ananas, Röstzwiebeln, Preiselbeeren, Toast u. Butter

Toast "für die Dame" 16,00 €6
Hähnchenfilet mit Broccolie, Sc. Hollandaise u. Salatgarnitur

Toast "für den Herrn" 16,00 €7
2 Schweinemedaillons mit Champignons, Sc. Bèarnaise u. Salatgarnitur

Westfälisches Krüstchen 17,00 €8
Schweineschnitzel mit Spiegelei, Bratkartoffeln und Salat

heute 15,- €

Matjesfilet "nach Hausfrauenart" 17,00 €9
mit Äpfeln, Zwiebeln, Gurken, Sahnesoße, Ei, Speckkartoffeln

heute 15,- €

Für unsere Gäste nur das Beste, aber günstig



HauptgerichtePreise incl.
7% MWST 2026-Febr-März (2)

Mantaplatte 11,00 €10
frische Bratwurst (aus eigener Herstellung) mit Currysoße, Pommes weiß und
Salatgarnitur Samstags 8,- €

Münsterländer Bierbraten 17,00 €11
Schweinenbraten in würziger Malzbiersoße, dazu frische Champignons,
Röstinchen und Salatgarnitur im Februar und März 15;- €

Westfälischer Grünkohlteller 17,00 €12
mit  Bratwurst, Braten, Kohlwurst, Birne, Röstzwiebeln, Senf und Bratkartoffeln

im Februar und März 16,- €

Champignonrahm- oder Paprikaschnitzel 17,00 €13
aus der Schweinelachse geschnitten, dazu Pommes u. Tomate-Gurke

als Hähnchenschnitzel: 19,- €

Schnitzel vegetarisch 18,00 €14
Gemüseschnitzel aus frischem Kohlrabi, dazu Pfannengemüse, Reis, Sc.
mediterran im Februar und März 17,- €

Fitneßteller 19,00 €15
frische Salate u. Früchte, Kartoffeltaschen und gegrilltes Hähnchenfilet

im Februar und März 17,- €

Holtbaumschnitzel 18,00 €16
Schweineschnitzel mit Tomaten, Champignons, Zwiebeln und Käse überbacken,
dazu Pommes und Tomate/Gurke als Hähnchenschnitzel 20,- €

Hähnchenschnitzel "California" 20,00 €17
mit Pfirsich, Ananas, Choronsoße, Kroketten und Garnitur

als Schweineschnitzel: 18,- €

Schnitzel "Beelener Mark" 20,00 €18
Schweineschnitzel, Kräuterrührei, Champignons, Gemüse und Bratkartoffeln

im Februar und März 18,- €

Für unsere Gäste nur das Beste, aber günstig



HauptgerichtePreise incl.
7% MWST 2026-Febr-März (2)

mageres Rindsgulasch 17,00 €19
dazu hausgemachte Spätzle, Paprika, frische Champignons und Salatteller

mit Kartoffelpürree u.Rotkohl:  15,- €

Rindfleisch mit Zwiebelsoße 20,00 €20
zartes Tafelspitz, dazu Kartoffelsalat

im Februar und März 17,- €

westfälischer Sauerbraten 22,00 €21
mit Backobst, dazu Kartoffelpürree und Apfelrotkohl

im Februar und März 17,- €

Jägerplatte 23,00 €22
3 Medaillons vom Schweinefilet, frische Champignons, Sc. Bèarnaise und
Kroketten, dazu Salatteller

Schweinelendchen "Prinz Karneval" 23,00 €23
Medaillons mit drei verschiedenen Soßen (Champignonsoße, Bearnaise und
Choron), frische Champignons, Mandelkroketten und Salatteller

Grillteller "rustikal" 24,00 €24
Rindersteak mit Kräuterbutterr, Hähnchen- u. Schweinefilet mit Choron- u.
Paprikasoße, dazu Pommes und Salat

Landhauspfanne 24,00 €25
Schweinemedaillons, Grillwürstchen, Hähnchenfilet, frische Champignons,
Spiegelei, dazu Bratkartoffeln und Salatteller

geschmortes Ochsenbäckchen in Madeira-Soße 24,00 €26
mit Weintrauben und Williams-Christ Birne, dazu Röstinchen und Salatteller

gebratenes Fischfilet (vom Zander) 24,00 €27
mit frischen Pilzen, Sc. Bèarnaise, Röstinchen und gemischten Salat

Für unsere Gäste nur das Beste, aber günstig


