
Herbstwochen 2026

Essen nach Karte: freitags, samstags, sonntags jeweils ab 17:00 Uhr
Mittagstisch an Sonn- und Feiertagen auf Anfrage

Veranstaltungen, Feiern, kegeln nach Vereinbarung

naturnah genießen im Gasthof Koch Zum Holtbaum

Unsere aktuellen Öffnungszeiten:

Jetzt wieder Grünkohl - das gesunde Wintergemüse aus der Region



Guten AppetitÄnderungen vorbehalten Herbst 2026 (3)

Festtagssuppe 7,00 €1
Rinderkraftbrühe mit Eierstich, Grießklöschen, Blumenkohl, Nudeln, dazu
Toastbrot als Vorspeise 5,50 €

fruchtige Tomatencreme-Suppe 7,00 €2
mit frischen Tomaten, Kräutern und Sahne, dazu Toast

als Vorspeise 5,50 €

Käse-Lauchcremesuppe 7,00 €3
mit Hackfleisch, Porree, Schmelzkäse, dazu Toast

als Vorspeise 5,50 €

Kessel-Gulaschsuppe 7,00 €4
mit Rindfleisch, Zwiebeln und Paprika, dazu Toast

als Vorspeise 5,50 €

Münsterländer Partysuppe 7,00 €5
mit Hackfleisch, Champignons, Paprika, Crème fràiche und Brot

als Vorspeise 5,50 €

deftiger Grünkohleintopf 14,00 €6
mit Einlage aus Bratwurst, Kohlwurst und Kassler

gebackener Camembert 15,00 €7
mit Pfirsich, Ananas, Röstzwiebeln, Preiselbeeren, Toast u. Butter

Toast "für die Dame" 16,00 €8
Hähnchenfilet mit Broccolie, Sc. Hollandaise u. Salatgarnitur

Toast "für den Herrn" 16,00 €9
2 Schweinemedaillons mit Champignons, Sc. Bèarnaise u. Salatgarnitur

Fitneßteller 18,00 €10
frische Salate u. Früchte, Kartoffeltaschen und gegrilltes Hänchenfilet

als Seniorenteller 16,- €
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HauptgerichteÄnderungen vorbehalten Herbst 2026 (3)

Jägerbratwurst 12,00 €11
zwei Hausmacherbratwürstchen mit frischen Champignons, Pommes weiß und
Salatgarnitur oder als Mantaplatte

Münsterländer Bierbraten (vom Schwein) 17,00 €12
mit frischen Champignons, Gemüse und Röstinchen

Champignonrahm- oder Paprikaschnitzel 17,00 €13
aus der Schweinelachse geschnitten, dazu Pommes u. Tomate-Gurke

als Hähnchenschnitzel: 19,- €

Holtbaumschnitzel 18,00 €14
Schweineschnitzel mit Tomaten, Champignons, Zwiebeln und Käse überbacken,
dazu Pommes und Tomate/Gurke als Hähnchenschnitzel 20,- €

Rindsgulasch Westfälische Art 18,00 €15
mit frischen Champignons und hausgemachte Spätzle, dazu Salatteller

Rindfleisch mit Zwiebelsoße 18,00 €16
zartes Tafelspitz, dazu Kartoffelsalat

mit Petersilienkartoffeln 19,- €

Münsterländer Schlachteplatte 19,00 €17
helles und dunkeles Wurstebrot mit geschmorten Äpfeln, kleine Schweinshaxe,
Sauerkraut und Kartoffelpürree

Hähnchenschnitzel "California" 20,00 €18
mit Pfirsich, Ananas, Choronsoße, Kroketten und Garnitur

als Schweineschnitzel: 18,- €

Westfälischer Grünkohlteller 20,00 €19
mit  Bratwurst, Rippchen, Kohlwurst und Bratkartoffeln

Schnitzel "Beelener Mark" 21,00 €20
Schweineschnitzel mit Kräuterrührei, Gemüse, Bratkartoffeln u. frischen
Champignons
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HauptgerichteÄnderungen vorbehalten Herbst 2026 (3)

Jägerplatte 22,00 €21
3 Medaillons vom Schweinefilet, frische Champignons, Sc. Bèarnaise und
Kroketten, dazu Salatteller

westfälischer Sauerbraten 22,00 €22
mit Backobst, Kartoffelpürree und Apfelrotkohl

alternativ mit Kroketten

Grillteller "rustikal" 24,00 €23
Rindersteak mit Kräuterbutterr, Hähnchen- u. Schweinefilet mit Choron- u.
Paprikasoße, dazu Pommes und Salat

Landhauspfanne 24,00 €24
Schweinemedaillons, Grillwürstchen, Hähnchenfilet, frische Champignons,
Spiegelei, dazu Bratkartoffeln und Salatteller

Rindsroulade 24,00 €25
mit Apfel-Rotkohl und Kartoffelpürree

feines Rehragout 25,00 €26
in einer Pilz-Rahmsoße, dazu Spätzle und Salat

Fischfilet vom Zander 26,00 €27
in Weißwein-Dillsoße, dazu bunter Gemüse-Reis und Salatteller

ofenfrischer Entenbraten 26,00 €28
halbe Ente (Filet u. Keule), dazu Apfelrotkohl und Kroketten

geschmortes Ochsenbäckchen 26,00 €29
mit frischen Pfifferlingen, Spätzle und Salatteller

Rehbraten in Sherry-Rahmsoße 28,00 €30
mit Preiselbeer-Birne, Mandelkroketten und Salatteller
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