Unsere aktuellen Offnungszeiten:

Essen nach Karte: freitags, samstags, sonntags jeweils ab 17:00 Uhr
Mittagstisch an Sonn- und Feiertagen auf Anfrage
Veranstaltungen, Feiern, kegeln nach Vereinbarung

Jetzt wieder Griinkohl - das gesunde Wintergemiise aus der Region




Gu te n App e tit Herbst 2026 (3)

Anderungen vorbehalten

1 Festtagssuppe 7,00 €
Rinderkraftbriihe mit Eierstich, Griefkloschen, Blumenkohl, Nudeln, dazu
Toastbrot als Vorspeise 5,50 €
2 fruchtige Tomatencreme-Suppe 7,00 €

mit frischen Tomaten, Krdutern und Sahne, dazu Toast
als Vorspeise 5,50 €

3 Kiise-Lauchcremesuppe 7,00 €
mit Hackfleisch, Porree, Schmelzkdse, dazu Toast
als Vorspeise 5,50 €

4 Kessel-Gulaschsuppe 7,00 €
mit Rindfleisch, Zwiebeln und Paprika, dazu Toast

als Vorspeise 5,50 €

5 Miinsterldander Partysuppe 7,00 €

mit Hackfleisch, Champignons, Paprika, Creme fraiche und Brot
als Vorspeise 5,50 €

6 deftiger Griinkohleintopf 14,00 €

mit Einlage aus Bratwurst, Kohlwurst und Kassler

7 gebackener Camembert 15,00 €

mit Pfirsich, Ananas, Rostzwiebeln, Preiselbeeren, Toast u. Butter

8 Toast "'fiir die Dame" 16,00 €

Hdhnchenfilet mit Broccolie, Sc. Hollandaise u. Salatgarnitur

9 Toast "'fiir den Herrn" 16,00 €

2 Schweinemedaillons mit Champignons, Sc. Bearnaise u. Salatgarnitur

10 Fitnefteller 18,00 €
frische Salate u. Friichte, Kartoffeltaschen und gegrilltes Hdanchenfilet
als Seniorenteller 16,- €
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Hauptgel’iCh fe Herbst 2026 (3)

Anderungen vorbehalten

11 Jdgerbratwurst 12,00 €
zwei Hausmacherbratwiirstchen mit frischen Champignons, Pommes weif3 und
Salatgarnitur oder als Mantaplatte

12 Miinsterldnder Bierbraten (vom Schwein) 17,00 €

mit frischen Champignons, Gemiise und Rostinchen

13 Champignonrahm- oder Paprikaschnitzel 17,00 €
aus der Schweinelachse geschnitten, dazu Pommes u. Tomate-Gurke
als Hiahnchenschnitzel: 19,- €

14 Holtbaumschnitzel 18,00 €

Schweineschnitzel mit Tomaten, Champignons, Zwiebeln und Kdse iiberbacken,
dazu Pommes und Tomate/Gurke als Hihnchenschnitzel 20,- €

15 Rindsgulasch Westfilische Art 18,00 €

mit frischen Champignons und hausgemachte Spdtzle, dazu Salatteller

16 Rindfleisch mit Zwiebelsofie 18,00 €
zartes Tafelspitz, dazu Kartoffelsalat
mit Petersilienkartoffeln 19,- €

17 Miinsterlinder Schlachteplatte 19,00 €

helles und dunkeles Wurstebrot mit geschmorten Apfeln, kleine Schweinshaxe,
Sauerkraut und Kartoffelpiirree

18 Hidhnchenschnitzel "California' 20,00 €

mit Pfirsich, Ananas, Choronsofe, Kroketten und Garnitur
als Schweineschnitzel: 18,- €

19 Westfdlischer Griinkohlteller 20,00 €
mit Bratwurst, Rippchen, Kohlwurst und Bratkartoffeln

20 Schnitzel "Beelener Mark'" 21,00 €

Schweineschnitzel mit Krduterriihrei, Gemiise, Bratkartoffeln u. frischen
Champignons
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Hauptgel’iCh fe Herbst 2026 (3)

Anderungen vorbehalten

21 Jdgerplatte 22,00 €

3 Medaillons vom Schweinefilet, frische Champignons, Sc. Bearnaise und
Kroketten, dazu Salatteller

22 westfdlischer Sauerbraten 22,00 €
mit Backobst, Kartoffelpiirree und Apfelrotkohl

alternativ mit Kroketten

23 Grillteller "rustikal" 24,00 €

Rindersteak mit Krduterbutterr, Hihnchen- u. Schweinefilet mit Choron- u.
Paprikasofe, dazu Pommes und Salat

24 Landhauspfanne 24,00 €

Schweinemedaillons, Grillwiirstchen, Hdahnchenfilet, frische Champignons,
Spiegelei, dazu Bratkartoffeln und Salatteller

25 Rindsroulade 24,00 €
mit Apfel-Rotkohl und Kartoffelpiirree

26 feines Rehragout 25,00 €
in einer Pilz-Rahmsofse, dazu Spdtzle und Salat

27 Fischfilet vom Zander 26,00 €

in Weifswein-Dillsofse, dazu bunter Gemiise-Reis und Salatteller

28 ofenfrischer Entenbraten 26,00 €
halbe Ente (Filet u. Keule), dazu Apfelrotkohl und Kroketten

29 geschmortes Ochsenbdckchen 26,00 €
mit frischen Pfifferlingen, Spdtzle und Salatteller

30 Rehbraten in Sherry-Rahmsofle 28,00 €

mit Preiselbeer-Birne, Mandelkroketten und Salatteller
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